
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

DINNER 
MENÜ 
Donnerstag bis Sonntag ab 18.00 Uhr 
Hauptsaison ab 15. Juli auch mittwochs 

 
SAISONAL. REGIONAL 
Aus der Lodge Küche servieren wir abends 
trendige, saisonale Gerichte. Nicht selten mit 
Gemüse & Kräutern aus dem eigenen Garten. 
Ein regionales & saisonales Angebot ist uns 
wichtig und wir beziehen wo immer möglich 
unsere Produkte aus der Schweiz oder dem 
Alpenraum. 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
  



 
 
 

 
STARTER 
 
DREIERLEI DIP   

Apèroplättli mit Hummus, Muhammara, 
weisse Bohnen Dip, Spiced Nuts, Oliven 
mit Focaccia 
CHF 17.50 

 
GRÜNER SALAT  
Salatblätter mit gerösteten Kernen 
an Holunderblütendressing 
CHF 10.50 

 
GURKEN DILL GAZPACHO 
Mit Radiesli, Borretsch und gebeiztem 
Saibling (CH) 
CHF 16.00 

 
KOHLRABI  
Mit Rauchmandelcrème, Kapuzinerkresse 
und gepickelten Zwiebeln 
CHF 16.00 

 
BURRATA  
Mit geröstetem Pfirsich, Cherry Tomaten,  
Verbena, Buchweizen und Kräutersalat 
mit Focaccia  
CHF 24.50 

 
CESAR’S SALAD  
Mini Lattich, Brot Croûtons, Speck, 
Radiesli, Sbrinz und Gartenkräuteremulsion 
Klein CHF 15.50 
Gross CHF 21.50 
dazu Planted Chicken +5.00 
dazu Poulet (CH)  +6.00 

 
 
 
 

 
 

 
BEEF TATAR  (CH) 
Gartenkräuteremulsion, Bärlauch Knospen, 
gebeiztes Eigelb 
mit Focaccia 
80g CHF 26.00/ 160g CHF 38.00 

 
PROSCIUTTO CRUDO (IT) 
Portion fein geschnittener  
Prosciutto Crudo  
CHF 17.00 

 
MAIN 
 
MAISPOULARDEN BRUST (FR) 
Mit cremigem Fregola Sarda, grünen 
Bohnen, Aprikose, Fenchel, Haselnuss und 
Estragon Schaum 
CHF 39.00 

 
FREGOLA SARDA  
Cremige Fregola Sarda mit grünen 
Bohnen, Aprikose, Fenchel, Haselnuss, 
Estragon Schaum und Ziegenfrischkäse 
CHF 30.00 

 
RINDS FLANKSTEAK (CH) 
Chimichurri, smashed Scheia Kartoffeln 
und Balsamico Schalotten 
CHF 43.00 

 
TRINSER BUNKERPILZE  
Chimichurri, smashed Scheia Kartoffeln, 
und Balsamico Schalotten 
CHF 32.00 
 
 
 

 



 
 
 

SWEETS 
 
MILLE FEUILLE  
Knuspriges Mille Feuille mit Beeren 
CHF 13.00 

 
LEMON CLOUD  
Zitronen Curd, Sauerrahmglace, Butter 
Crumble und italienische Meringue 
CHF 13.00 

 
I LOVE AFFOGATO 
Espresso und Vanilleglacé 
CHF 9.50 

 
GLACÉKUGEL Glatsch Surava  

Vanillé 
Sauerrahm 
Haselnuss 
Erdbeer Sorbet 
Himbeer Sorbet 
Sanddorn Sorbet 
Schokoladen Sorbet 
 
Pro Kugel CHF 4.50 / Rahm CHF 1.50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Vegetarisch  Rein pflanzlich 
Bitte informiere uns über Allergien und Intoleranzen. 
Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. 


