
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

DINNER 
MENÜ 
Donnerstag bis Sonntag ab 18.00 Uhr 
 

 
SAISONAL. REGIONAL 
Aus der Lodge Küche servieren wir abends 
trendige, saisonale Gerichte. Nicht selten mit 
Gemüse & Kräutern aus dem eigenen Garten. 
Ein regionales & saisonales Angebot ist uns 
wichtig und wir beziehen wo immer möglich 
unsere Produkte aus der Schweiz oder dem 
Alpenraum. 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
  



 
 
 

 
STARTER 
 
DREIERLEI DIP   

Apèroplättli mit Hummus, Muhammara, 
weisse Bohnen Dip, Spiced Nuts, Oliven 
mit Focaccia 
CHF 17.50 

 
GRÜNER SALAT  
Salatblätter mit gerösteten Kernen 
an Holunderbeerendressing 
CHF 10.50 

 
ZWIEBELSUPPE  
mit Apfel und Majoran 
CHF 15.00 

 
TOMATE  
Tomatensalat mit Joghurt-Tahini Dressing, 
Curry Blätter, Sonnenblumenkerne  
und Chiliöl 
CHF 17.00 

 
BURRATA  
Mit lauwarmem Kürbis+ Pickles, Sanddorn, 
Radicchio, Kürbiskernen und Salbei 
dazu Focaccia  
CHF 24.50 

 
CESAR’S SALAD  
Mini Lattich, Brot Croûtons, Speck, 
Radiesli, Sbrinz und Gartenkräuteremulsion 
Klein CHF 15.50 
Gross CHF 21.50 
dazu Planted Chicken +5.00 
dazu Poulet (CH)  +6.00 

 
 
 
 
 

 
 
 
BEEF TATAR  (CH) 
Mit Smokey Paprika Emulsion,  
Kimchi und Kartoffelheu  
mit Focaccia 
80g CHF 26.00/ 160g CHF 40.00 

 
PROSCIUTTO CRUDO (IT) 
Portion fein geschnittener  
Prosciutto Crudo  
CHF 17.00 

 
MAIN 
 
BÜNDNER HIRSCH RAGOUT(CH) 
Mit Buchweizen Pizokels, eingelegter 
Feige und Wirz 
CHF 44.00 

 
BUCHWEIZEN PIZOKELS  
Mit Flimser Bergkäse, eingelegter Feige, 
Wirz und karamellisierter Walnuss 
CHF 32.00 
auch vegan+ glutenfrei möglich 

 
GESCHMORTE 
KALBSBRUST(CH) 
Mit Pilzknödel, Petersilie und Selleriecreme 
CHF 42.00 

 
PILZKNÖDEL  
Mit gebratenen Trinser Bunker Pilzen, 
Petersilie und Selleriecreme 
CHF 34.00 
 
 

 
 



 
 
 

SWEETS 
 
CHOCOLATE CRÉMEUX  
Schokoladen Mousse, Cold Brew Granité, 
Haselnuss Crunch und Sauerklee 
CHF 13.00 

 
ZWETSCHGE  
Zwetschgenkompott mit Sauerrahm Glace, 
Miso Karamell und Hafercrumble 
CHF 13.00 

 
I LOVE AFFOGATO 
Espresso und Vanilleglacé 
CHF 9.50 

 
GLACÉKUGEL Glatsch Surava  

Vanillé 
Sauerrahm 
Haselnuss 
Waldbeer Sorbet 
Mirabellen Sorbet 
Sanddorn Sorbet 
Schokoladen Sorbet 
 
Pro Kugel CHF 4.50 / Rahm CHF 1.50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 Vegetarisch  Rein pflanzlich 
 

Bitte informiere uns über Allergien und Intoleranzen. 
Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. 


